;QUE ES EL BIOFILM?

se Kersia.
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Los biofilms son comunidades complejas de microorganismos que se adhieren a las superficies y
estan rodeadas por una matriz de sustancias poliméricas extracelulares (EPS). El EPS desempefa
un papel crucial en la formacion, estabilidad y proteccion de las biopeliculas.

Dependiendo de las condiciones ambientales, la biopelicula puede estar formada por Listeria monocytogenes,

Campylobacter, Pseudomonas aeruginosa, Leuconostoc o Cronobacter,Bacillus cereus y micoides, Salmonella spf
ALIMENTOS EN LOS QUE PUEDES CONFIAR

(Enterobacter sakazakii) construyendo la matriz de la biopelicula (polimeros
organicos, polisacaridos, proteinas, ADN, lipidos, etc.) y otros microorganismos
(patégenos), fagos, enzimas estropeantes, esporas, mohos y levaduras que viven

dentro de la matriz.

Gracias a esta estructura, los biofilms son mucho mas resistentes a las
sustancias biocidas en comparacion con las mismas bacterias en un medio
liquido. Esta compleja construccién garantiza la supervivencia incluso en

condiciones extremas.

ADHESION /
FIJACION

En esta etapa, los microorganismos
individuales entran primero en
contacto con una superficie y
comienzan a adherirse a ella. Este
apego inicial es reversible y débil.
Los microorganismos pueden usar
flagelos, pili u otros apéndices para
facilitar la adhesion. A medida que
mas microorganismos se acumulan
y se adhieren a la superficie,
comienzan a producir sustancias
poliméricas extracelulares (EPS),
que forman una matriz protectora
alrededor de la biopelicula.

ACUMULACION /
MADURACION

A medida que la biopelicula contintia
desarrollandose, los microorganismos
dentro de la comunidad de biopeliculas
comienzan a crecer y multiplicarse. La
matriz de EPS se vuelve mas extensa y
compleja, proporcionando estabilidad
estructural al biofilm. Los
microorganismos dentro de la comunidad
de biopeliculas comienzan a
comunicarse a través de un proceso
llamado quorum sensing, donde

liberan moléculas de senalizacion para
coordinar su comportamiento. Esta
comunicacioén ayuda a regular la
expresion genética, lo que conduce a la
formacion de microambientes
especializados dentro de la biopelicula.
Durante esta etapa, la biopelicula se
vuelve altamente resistente a los agentes

DISPERSION

La etapa de dispersion, en la que los
microorganismos dentro de la biopelicula
se desprenden de la biopelicula, se
puede clasificar aproximadamente en
dispersion activa y pasiva. La dispersion
pasiva ocurre cuando partes de la
biopelicula se desprenden naturalmente
debido a fuerzas fisicas o condiciones
ambientales. En la etapa de dispersion
activa, algunos microorganismos dentro
de la biopelicula experimentan cambios
fisioloégicos e inician el proceso de
desprendimiento de la biopelicula.
Implica la produccién de enzimas y
tensioactivos que ayudan a liberar
microorganismos individuales o grupos
de células de la biopelicula. Una vez
dispersos, los microorganismos pueden
colonizar nuevas superficies e iniciar la
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De la granja a la mesa, la seguridad
alimentaria es hoy la preocupacion #1
dentro del sector alimentario. Los desafios
en cada etapa de la cadena de suministro
de alimentos son inmensos...

NUESTRA VISION

Kersia se fundo para hacer frente a estos
nuevos retos.

Somos un pure player, 100% enfocados en la
seguridad alimentaria. Seremos su socio para cumplir
con los requisitos de un procesamiento de alimentos
mas seguro con soluciones innovadoras para mejorar
la seguridad de los consumidores y los operadores. En
Kersia, el sector agroalimentario ha encontrado un
socio comprometido con la seguridad alimentaria
desde el procesamiento hasta la distribucion.

SOLUCIONES INNOVADORAS

Estamos desarrollando soluciones de limpieza fiables,
desinfectantes innovadores y servicios de asistencia
personalizados, basados en nuestra experiencia
cientifica y nuestro conocimiento del campo. Nuestras
soluciones de bioseguridad cambian constantemente
para cumplir con las regulaciones y garantizar un
enfoque ambiental sostenible. Nos centramos en el
mafiana y apoyamos a nuestros clientes en la
anticipacion de los cambios y les ayudamos a proteger
la reputacion de sus empresas al tiempo que
mejoramos su rendimiento medioambiental.
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~JACTIVIDAD ENZIMATICA

. QUE SON LAS ENZIMAS?

* Las enzimas son proteinas con actividades especificas. Las enzimas hidrolizan los substratos
de manera muy rapida y eficiente para convertirlos en pequefios residuos solubles en agua.

»  Su estructura 3D y su actividad pueden alterarse irreversiblemente en
condiciones extremas de pH, temperatura, etc.

Diferentes tipos de enzimas:
* Proteasa (para proteinas en leche,

carne, sangre, huevo...)
Amilasa (para el almidén de las

papas, la pasta, el azucar...)
» Lipasa (para los lipidos de la grasa, el aceite...)
Celulasa (para las fibras de
verduras, frutas...)

HIDROLIZA

& +of -

Fragmento soluble en agua de la enzima macromolécula

LIMPIEZA CON ENZIMAS

SOLUCIONES ESPECIFICAS

La limpieza enzimatica garantiza una
limpieza muy profunda. Las enzimas
son materias primas renovables.

DEGRADA LA MATRIZ DE EPS
E LAS BIOPELICULAS

Algunas enzimas especificas tienen la capacidad

SOLUCIONES DE PH NEUTRO

Los detergentes enzimaticos tienen un pH

neutro, y pueden ser utilizados a temperatura
ambiente, garantizando mas segurdad y
proteccion a los equipos frente a la corrosion.
Son un buen complemento a los lavados
alcalinos estandar

para degradar la matriz de EPS de la biopelicula y
por lo tanto liberar bacterias previamente

encapsuladas y protegidos,ahora son accesibles
para el desinfectante.
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7 LIMPIADORES ENZIMATICOS

DETECCION DE

ACTIVIDAD ENZIMATICA

PARA LA LIMPIEZA DE MEMBRANAS

P FILTERZYM WM

» Detergente enzimatico concentrado para la

eliminacién de lipidos y proteinas
* Limpieza de sistemas de membranas y circuitos

D FILTERZYM 305

* Detergente enzimatico de primera calidad dedicado a
la eliminaciéon de incrustaciones en membranas con un
alto contenido de proteinas

DETECCION DE
BIOFILM

P DETECCION ACTIVA

» Deteccion de proteasa activa para

validar la actividad enzimatica de
el producto enzimatico y comprobar la

desactivacion o eliminacion de la enzima

b DETECCION EN SISTEMAS CERRADOS

En lineas donde la deteccion visual
es casi imposible, Kersia propone una
auditoria especifica de Biofilm para
sistemas cerrados

Peligroso. Respete las precauciones de uso. Utilice los biocidas de forma segura. Lea siempre la etiqueta y la informacion del producto antes de usarlo.

7 SOLUCIONES PARA LA ELIMINACION DE
BIOFILM

EN SISTEMAS CIP

P CLEANZYM CIP

» Detergente Tri-Enzimatico para CIP, tuneles de

lavado cerrados y limpieza de equipos por remojo
*  EI99,8% del total de los ingredientes son de origen natural

Para la limpieza rutinaria y la prevencion de biopeliculas

P DETZYM TREAT

Evita obstrucciones en tuberias que no estan en
contacto con alimentos (por ejemplo, desaguies)

* Hidroliza y licua los residuos organicos
responsables de los malos olores

.
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"ﬁ_:! ADDZYM CIP CT Y DETZYM CIP CT

»

( . Utilice la mezcla de los 2 productos para degradar la matriz
PS del biofilm y evitar obstrucciones en las tuberias.
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P DETECCION EN SUPERFICIES
Auditoria de deteccion de biopeliculas

» Deteccion de Biofilm en superficies gracias §
protocolo especifico

 Este protocolo hace visible el EPS y : -

nos permite detectar la presencia de
Biofilm
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